EDIENKARTE

Skabmaize & kanepju sviests | "kare"

Latvijas vistu aknu pastéte, sipolu marmeldde & brioche maize
Marinéts gurkis, tecinats kréjums & medus | z/s “Silini”
Tomatmaize, fetas siers & plaskoku etikis

Liellopa karpaco, trifelu majonéze & olas géls | z/s “Ceplisi”
Biesu “Savarma”, stracciatella & saldie kirsi | "MozzarellaLab”

Dienas zupa

Zalie salati ar umami meérci

Jaunie kartupeli ar dillu-kiploku kréjumu | z/s “Piekalnes”
Kartupelu biezenis ar dedzinatu sviestu | z/s “Piekalnes”
Sviesta pupas, gruyere siera mérce & kartupelu ¢ipsi | Anda

Tomati, putots fitaki siers & medus-fenhela mérce | Anda

Sama kebabs, kapostu salati & zalumu majonéze

Jaras asaris ar Béarnaise mérci

Grillets vistas §kinkis ar citronzales karija mérci | z/s "Zelta sparni”

Piles kratina ar Eipotles mérci | z/s "Zelta sparni”
Latvijas cUkgalas ribinas ar marinétiem sipoliem

Liellopa steiks ar piparu mérci | z/s "Ceplisi”

Upenu debesmanna, sezonas ogas & vanilas piens

"Sticky toffee” ar salo karameli & skaba kréjuma saldéjums

By Matiss Aleksandrovs
Head chef - Andrejs Sulgintovskis

Kompanijam no 6 personam piemeéro 10% apkalposanas maksu
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